
 

WELKOM BIJ ’T PAKHUUS 

 
Fijn dat je bij ons bent. In onze keuken brengen we graag het beste van vele 

werelden samen: de frisheid van de zee, de rijkdom van klassieke 
internationale ingredie nten en de verfijning van seizoensgebonden 

smaken. Alles met aandacht bereid, met respect voor het product en met 
oog voor balans.  

Onze kaart bestaat uit zorgvuldig geselecteerde gerechten die samen een 
breed palet aan smaken en texturen vormen. De gerechten gemarkeerd met 
een * zijn onze signatuurgerechten: creaties waarin onze stijl en identiteit 

het duidelijkst naar voren komen.  

Of je nu komt voor een ontspannen lunch of een uitgebreid diner met 
uitzicht op de haven, we doen er alles aan om je een warm en smaakvol 

verblijf te bieden.  

Namens het hele team: geniet van je tijd bij ons.  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

JRE Menu’s 
5 gangen –   95 | All-in – 180 
6 gangen – 105 | All-in – 200 
7 gangen – 115 | All-in – 220 

All-in menu’s zijn inclusief aperitief, wijnbegeleiding, tafelwater, koffie en 

friandises.  

  



APERITIEF  

MICHEL GENET CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS  
19 | 85 

L’ORMARINS CLASSIQUE ROSÉ BRUT 
12 | 55 

MVSA CAVA 0% 

10 | 50 

 

 

APERITIEFBITES  

OESTER MILLIONAIRE 
komkommer | bladgoud | kaviaar 

15 

OESTER 
mignonette | limoen 

5 

OESTER BALI 
gember | koriander | rode peper  

6 

OESTER KIMCHI 
kimchi | limoen | fijne cress  

6 

OESTER PROEVERIJ 
proeverij van bovenstaande oesters  

30 

30 GRAM PERLE IMPERIAL KAVIAAR  
6 blini’s | creme fraî  che  

50 

JOSELITO PALETA IBERICO GRAN RESERVA  
19 

 

 

JRE Lunch menu 
Te bestellen  tot 14 .00  uur 

4 gangen – 85 | All-in – 170 
Het “All-in”  arrangement is  inclusief  

aperitief, wijnbegeleiding, tafelwater, koffie en friandises   

  



VOORGERECHTEN  

CANADESE KREEFT* 
aardappelsalade | hollandaise | kaviaar  

29  

GEBAKKEN EENDENLEVER  
biet | appel | calvados  

24 

CARPACCIO VAN TEXELS RUND  
parmezaan | kappertjes | truffelmayonaise | verse truffel  

22 

GARNALEN COCKTAIL  
garnalen | cocktailsaus | algenkaviaar  

23 

WADDENKOKKELS (500G)  
rode peper | knoflook | zeekraal | sjalot  

19  

HOLLANDSE ESCARGOTS (6ST)  
kruidenboter | rustiek brood  

19 

KREEFTENBISQUE  
schaal- en schelpdieren | cre me fraî  che | zeekraal  

16 

POMPOEN KOKOS KERRIE SOEP (VEGAN)  
koriander | rode peper | pinda  

12 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

*signatuur gerecht  



HOOFDGERECHTEN  

FRUITS DE MER* 
kreeftenbisque | warme & koude zeevruchten | halve kreeft | kokkels | langoustines 

gamba’s | alikruiken | oesters | vongole 
85 p.p. 

 
-Make it special!- 

FRUITS DE MER “SPECIAL*” 
inclusief fles Champagne, tafelwater en koffie of thee met friandises  

2 pers  | 275  

 
 

 GEGRATINEERDE KREEFT (400/500G)  
salade | verse frites | hollandaise  

69 

GEBAKKEN HELE ZEETONG  
salade | verse frites | vissaus  

350/400G  | 69 
500/600 | 80 

VISPLATEAU   

Om te delen vanaf 2 personen  
vier soorten vis | schaal- en schelpdieren | salade | verse frites  

44 p.p. 

VIS VAN DE DAG  
met bijpassend garnituur 

34 

TEXELS LAM  
rugfilet | lamsstoof | eigen jus | tulpenbollen  

39 

MOSSELPAN  
witte wijn | salade | verse frites  

28 

KALFSRIBEYE**  
madeirasaus | Texelse aardappel | bimi  

39 
**Supplement “Rossini”: brioche, eendenlever en truffel +24 

 
AARDAPPEL (VEGETARISCH)  

zeekraal | hollandaise | truffel | morille  
32 

 

 
 

*signatuur gerecht   



DESSERTS 

HARTIG DESSERT* 
ganzenlever | roodlof | bloedworst | vijg  

21 

CRÈME BRÛLÉE  
tonkabonen | popcorn 

14 

DAME BLANCHE  
vanille-ijs | chocolade | slagroom  

14 

KAASPLATEAU  
Diverse soorten buitenlandse en Texelse kazen  

18 

AFFOGATO MARTINI  
vodka | vanille-ijs | koffie  

15 

 

SPECIAALKOFFIES  

IRISH COFFEE  Whiskey  
12  

SPANISH COFFEE  Licor43  
12  

FRENCH COFFEE  Grand Marnier 
12  

TEXEL KOFFIE  Jutter  

12 

KOFFIE/THEE “COMPLEET” 
geserveerd met friandises  

14 

SPECIAAL KOFFIE “COMPLEET”  
geserveerd met friandises  

19 

 

 
 
 
 
 
 
 

*signatuur gerecht  



 

 

 

MOUSSEREND 
 

KOUDE DRANKEN 
 

Michel Genet Champagne  19 Coca-Cola 4 

Blanc de Blancs   Coca-Cola Zero Sugar 4 

L’Ormarins Classique  12 Fanta  4 

Rosé Brut  Fuze Tea Sparkling/Green 4 

MVSA Cava 0% 10 Sprite 4 

  Apfelschorle 4 

OPEN WIJNEN  TX Appelsap van De Waelde Tuin   4 

Chateau Reine Juliette  14 Verse jus d'orange  5 

Picoul de Pinet | Languedoc   Bru koolzuurvrij / bruisend         0.25L 3 

Freakshow Chardonnay  13 Bru koolzuurvrij / bruisend              1L 9 

Chardonnay | California   Fever Tree Premium Indian Tonic  5 

Uibel My Sexy MF (natuurwijn)  19 Fever Tree Ginger Beer  5 

Müller-Thurgau & Frühroter 
veltliner 

   

Gustave Lorentz PB Réserve  8   

Pinot Blanc | Alsace  COCKTAILS  

Caves Gales Rivaner 8 Pornstar Martini  14 

Rivaner | Luxemburg  Vanille | Passievrucht  

L’instant Égoïste  8 Espresso Martini 14 

Rolle | Rhône   Vanille | Koffielikeur | Espresso   

Oumsiyat “Jaspe”   9 Aperol Spritz  12 

Cabarnet sauvignon | Syrah | 
Cinsault | Carignan | Libanon  

 Bloedsinaasappel | Munt   

  TX Gin-Tonic  15 

BIEREN  Zeekraal | Duindoornbessen   

Swinckels van de tap                0.25L 4 Popcorn Sour 16 

                                                     0.50L  8 Jim Beam | Disaronno | Popcorn   

Skuumkoppe van de tap         00.30L 6   

                                                     0.50L  9 MOCKTAILS  

Witte Tessel-aar                 fles 0.33L 6 Pornstar Martini 0.0%  10 

  Vanille | Passievrucht   

BIEREN 0.0%   Ginsin Tangerine 10 

Skuumkoppe                       fles 0.30L 6 Alcoholvrije gin & Tonic   

Swinckels                           fles  0.33L 4 Ginsin Strawberry 10 

Tesselaar Texfree              fles  0.33L 6 Alcoholvrije gin & Tonic   


